
B I E S I A D O W A N I E

65,-

D E S K A  M A R I A C K A

w ł a s n e  w ę d l i n y ,  s a l c e s o n ,  p a s z t e t ,  k a b a n o s ,  k i e ł b a s a ,  s m a l e c ,  p i k l e ,
g r z y b y  m a r y n o w a n e ,  o g ó r e k  k i s z o n y ,  p i e c z y w o  w ł a s n e g o  w y r o b u

Z tym daniem najlepiej smakuje:  Piwo: Pils | Wino Czerwone: Pálffy, Moderna Cabernet Cortis | Sherry: Fino, Oloroso, Cortado
Alergeny: gluten, mleko, gorczyca

55,-
Z tym daniem najlepiej smakuje:  Piwo: Pszeniczne | Wino Białe: Pálava, Riesling
Alergeny: gluten, mleko, orzechy

B I E S I A D A  M I Ę S N A

g o l o n k a ,  ż e b r o ,  r o l a d a  ś l ą s k a ,  p i e r ś  z  k u r c z a k a ,  
s t e k  z  a n t r y k o t u ,  p o l i c z e k  w o ł o w y ,  k a c z e  u d k o

m ł o d y  z i e m n i a k ,  k l u s k i  ś l ą s k i e ,  f r y t k i ,  w a r z y w a  g r i l l o w a n e ,  
w a r z y w a  z  w o d y ,  c o l e s ł a w ,  

m a s ł o  z i o ł o w e ,  s o s  p i e p r z o w y ,  d e m i  g l a c e
470,-Alergeny: gluten, jaja, mleko, seler, gorczyca

d l a  c z t e r e c h  o s ó b

D E S K A  S E R Ó W

s e r y  z  ż e l i s ł a w i c k i e g o  g o s p o d a r s t w a ,  s e r y  k o z i e ,
b u r s z t y n ,  s z a f i r ,  r u b i n ,  d ż e m  z  c z e r w o n e j  c e b u l i ,  c h u t n e y ,  k r a k e r s y

5  X  0 , 1 2 5 M L = 3 0 , -

Z A S M A K O W A Ł O  C I  N A S Z E  P I W O ? !  K U P  P I W O  B U T E L K O W A N E
P I L S / P S Z E N I C Z N E  - 2 0 , - |  A I P A  /  S E Z O N O W E - 2 2 , -

D E G U S T A C J A  P I W

P i l s ,  P s z e n i c z n e ,  A I P A
+  d w a  p i w a  s e z o n o w e

https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC
https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC


M E N U  G Ł Ó W N E

Z tym daniem najlepiej smakuje:  Piwo: Pils  | Wino czerwone: Tank Primitivo,  Sherry: Cortado | Wódka: Wasabi Farm Vodka
Alergeny: gluten, jaja, gorczyca 50,-

C A R P A C C I O  W O Ł O W E

parmezan, rukola, kapar, pomidorki cherry, pieczarka, oliwa truflowa

K R E W E T K I  B L A C K  T I G E R     
masło czosnkowe, grzanka, sałaty

P R Z Y S T A W K I

T A T A R  W O Ł O W Y  
polędwica polska 100g, podgrzybek, ogórek kiszony, cebula, żółtko, majonez ziołowy, dijon

Z tym daniem najlepiej smakuje:  Piwo: AIPA | Wino Czerwone: Pálffy | Wino Białe: Barista Chardonnay, Crios Torrontés | Sherry: Fino
Alergeny: gluten, mleko 50,-

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pszeniczne | Wino Białe: The Ned, Crios Torrontés | Sherry:  Fino | Musujące: Cava, Dirupo
Alergeny: gluten, skorupiaki, mleko 57,-

M A Ł Ż E  Ś W I Ę T E G O  J A K U B A  
romanesco, figa, sos holenderski

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pszeniczne | Wino Białe: The Ned, Crios Torrontes, Morgado | Musujące: Cava, Dirupo
Alergeny: jaja, mleko, mięczaki 56,-

6  S Z T U K  R O Z M I A R  1 6 / 2 0

S A Ł A T Y

Alergeny: gluten, ryby, mleko 42,-

S A Ł A T K A  C E Z A R

pierś z kurczaka, boczek, sałata rzymska, parmezan, pomidorki cherry

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pils | Wino Białe: Tank Grillo, Barista Chardonnay, Moderna Johanniter, Cava

Alergeny: ryby, sezam 43,-

S A Ł A T K A  Z  T U Ń C Z Y K I E M

tuńczyk, sałaty, awokado, pomidorki cherry, dressing rabarbarowy, owoce sezonowe, sezam

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pszeniczne | Wino Białe: Moderna Johanniter, Crios Torrontés, Morgado | Sherry: Fino

Alergeny: mleko 42,-

S A Ł A T K A  Z  H A L L O U M I

halloumi, sałaty, awokado, pomidorki cherry, dressing rabarbarowy, owoce sezonowe

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pszeniczne | Wino Białe: Moderna Johanniter, Crios Torrontés, Riesling | Sherry: Fino



R O S Ó Ł  Z  D O M O W Y M  M A K A R O N E M
Alergeny: gluten, jaja, seler 22,-

Z U P Y

K R E M  S E Z O N O W Y
zapytaj kelnera o aktualną propozycję

25,-

Ż U R  N A  W Ł A S N Y M  Z A K W A S I E
kiełbasa, boczek, pieczarka, cebula, purée ziemniaczane, jajko, cebula dymka

Alergeny: gluten, jaja, seler 27,-

M I Ę S O

Alergeny: gluten, mleko, seler, gorczyca 62,-

Ż E B R O  W I E P R Z O W E  B B Q  

frytki z batata, sos tatarski, demi glace

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pils i AIPA | Wino Czerwone: Tank Primitivo, Barista Pinotage | Sherry: Oloroso

Alergeny: gluten, jaja, seler, gorczyca 59,-

R O L A D A  W O Ł O W A

kluski śląskie, modra kapusta, sos pieczeniowy

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pils i AIPA | Wino Czerwone: Crios Malbec, Moderna Cabernet Cortis | Sherry: Oloroso

Alergeny: gluten, mleko, gorczyca 71,-

P I E C Z O N E  G O L O N K O

kapusta zasmażana, pieczone ziemniaki, chrzan, musztarda

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pils | Wino Czerwone: Rioja, Moderna Cabernet Cortis | Sherry: Oloroso, Cortado

Alergeny: mleko, seler,  gorczyca 53,-

S U P R E M E  Z  P I E R S I  K U R C Z A K A

zasmażona sałata rzymska z okrasą, puree z selera i ziemniaka, 
palone masło, młoda marchew, rzodkiewka, salsa verde

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pszeniczne | Wino białe: The Ned, Barista Chardonnay | Sherry: Fino

Alergeny: gluten, mleko, seler 62,-

K A C Z A  P I E R Ś  S O U S  V I D E

karmelizowana cykoria z pomarańczą, ziemniaczany fondant, 
groszek cukrowy, puree z marchwi i rokitnika, demi glace

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pils | Wino Czerwone: Palffy, Moderna Cabernet, Tank Primitivo | Sherry: Oloroso,

https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&ved=2ahUKEwielq3N9e2BAxXwFRAIHYFTAs8QFnoECB4QAQ&url=https%3A%2F%2Fpl.wikipedia.org%2Fwiki%2FPur%25C3%25A9e&usg=AOvVaw3FSigaqaSl8HX8xV-CXDRc&opi=89978449
https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC
https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC
https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC
https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC


1kg/ 270,- 

T O M A H A W K  -  S T E K  Z  A N T R Y K O T U  Z  K O Ś C I Ą -
D L A  D W Ó C H  O S Ó B

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pils i AIPA | Wino Czerwone:Moderna Cabernet Cortis, Amarone, Rioja
Alergeny: mleko

Czas oczekiwania około 1,5 godziny

D O D A T K I  D O  W Y B O R U

f r y t k i  l u b  f r y t k i  z  b a t a t a  l u b  m ł o d e  z i e m n i a k i

g r i l l o w a n e  w a r z y w a  l u b  s a ł a t y  z  d r e s s i n g i e m  l u b  g o t o w a n e  w a r z y w a

s o s y :  d e m i  g l a c e  l u b  z  z i e l o n y m  p i e p r z e m  l u b  b b q  l u b  t a t a r s k i  l u b  m a s ł o  z i o ł o w e

32,-

S T E K I

C O M B E R  J A G N I Ę C Y  Z  K O Ś C I Ą  
250g/ 118,-

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pils | Wino Czerwone: Rioja, Amarone, Crios Malbec, | Sherry: Oloroso
Alergeny: gluten, mleko

B U R G E R Y

B U R G E R  B B Q
bekon, cheddar, sałaty, rukola, pomidor, ogórek, cebula, sos bbq, frytki

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: AIPA | Wino Czerwone: Palffy Pinot Noir, Crios Malbec, | Sherry: Oloroso
Alergeny: gluten, jaja, mleko, sezam 51,-

P I K A N T E  C H I C K E N  B U R G E R
pierś kurczaka, czerwony colesław, sałaty, pomidor, pikantny majonez, frytki

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pils i AIPA | Wino Białe: Tank Primitivo, Crios Malbec | Sherry: Oloroso
Alergeny: gluten, jaja, mleko, sezam 49,-

H A L L O U M I  B U R G E R  
szparagi, grillowana papryka, cukinia, pomidor, ogórek, sałaty, sos jogurtowy, frytki

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pszeniczne | Wino Białe: Barista Chardonnay, Riesling | Sherry: Fino
Alergeny: gluten, jaja, mleko, sezam 50,-

S T E K  Z  P O L Ę D W I C Y  P O L S K I E J
220 g/99,-

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pils i AIPA | Wino Czerwone: Crios Malbec, Amarone, Moderna Cabernet Cortis
Alergeny: mleko

A N T R Y K O T
300g/130,-

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pils i AIPA | Wino Czerwone: Crios Malbec, Amarone, Moderna Cabernet Cortis
Alergeny: mleko

https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC
https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC


R Y B Y

Alergeny: ryby, mleko 57,-

P S T R Ą G  P I E C Z O N Y  W  P E R G A M I N I E

młode ziemniaki, nowalijki, sos kaparowy 

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pszeniczne | Wino Białe: The Ned, Crios Torrontes, Barista Chardonnay | Sherry:  Fino

Alergeny: skorupiaki, ryby, mleko, mięczaki 67,-

H A L I B U T

czarna soczewica, zielony groszek, mus z batata, nowalijki

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo: Pszeniczne | Wino Białe: The Ned, Crios Torrontes, Morgado | Sherry: Fino

Alergeny: gluten, jaja, sezam 46,-

S T I R  F R Y

makaron soba, kurczak, warzywa, imbir, czosnek, chilli, kolendra, 
sezam, sos słoko-ostry

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo﻿: Pils | Wino białe: The Ned, Crios Torrontes, Morgado | Sherry: Fino

M A K A R O N Y

Alergeny: gluten, jaja, mleko 44,-

R A V I O L I  Z E  S Z P A R A G A M I

szalotka, pomidor semi secci, parmezan, rucola

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo﻿: Pszeniczne| Wino białe: Grillo, Palava, The Ned, Morgado | Sherry: Fino

Alergeny: gluten, skorupiaki, jaja, mleko, mięczaki 58,-

T A G L I A T E L L E

krewetki, mule, cukinia, pomidorki cherry, czosnek, parmezan, rukola

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo﻿: Pszeniczne| Wino białe: Grillo, Palava, The Ned, Morgado | Sherry: Fino

Alergeny: gluten, jaja, sezam 46,-

S T I R  F R Y

makaron soba, podwędzane tofu, warzywa, imbir, czosnek, chilli, kolendra, 
sezam, sos słoko-ostry

Z tym daniem najlepiej smakuje: Piwo﻿: Pils | Wino białe: The Ned, Crios Torrontes, Morgado | Sherry: Fino



D E S E R Y

kakao

Alergeny: gluten, jaja, mleko

T R A D Y C Y J N A  S Z P A J Z A  C Y T R Y N O W A

25,-Z tym daniem najlepiej smakuje: Wino Białe: Pálava, Morgado | Sherry: Ximenez

malina, biszkopt

Alergeny: gluten, jaja, mleko

M U S  Z  B I A Ł E J  C Z E K O L A D Y

28,-Z tym daniem najlepiej smakuje: Wino Białe: Pálava, Morgado | Sherry: Ximenez | Rum: Bumbu

lody truskawkowe

Alergeny: gluten, jaja, mleko

S E R N I K  N O W O J O R S K I

27,-Z tym daniem najlepiej smakuje: Wino Białe: Pálava, Morgado | Sherry: Ximenez | Rum: Bumbu

3 gałki

Alergeny: gluten, jaja, mleko

L O D Y  W Ł A S N E J  P R O D U K C J I

21,-Z tym daniem najlepiej smakuje: Wino Białe: Pálava, Morgado | Sherry: Ximenez | Rum: Bumbu

F L A T  W H I T E

L A T T E  ( B I A Ł A  K A W A )

A M E R I C A N O

L A T T E  M A C C H I A T O

C A P P U C C I N O  

H E R B A T Y / N A P A R Y

H E R B A T A  L I Ś C I A S T A  W  D Z B A N K U  
ceylon, earl grey, zielona, mięta, rumianek, jaśmin,
rooibos mango-pomarańcza, dzika róża, hibiskus

16,-

D O D A T K I  D O  K A W Y

amaretto, biała czekolada, karmel, wanilia

S Y R O P  D O  K A W Y 3,-

M L E K O  B E Z  L A K T O Z Y  3,-

M L E K O  O W S I A N E 3,-

16,-

17,-

K A W Y

E S P R E S S O 10,-

D O P P I O 15,-

12,-

18,-

K A W A  B E Z K O F E I N O W A  10,-

14,-

https://www.kwestiasmaku.com/desery/serniki/sernik_nowojorski/przepis.html
https://www.kwestiasmaku.com/desery/serniki/sernik_nowojorski/przepis.html
https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC
https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC
https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC
https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC
https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC
https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC
https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC
https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC


P I W O  N I S K O A L K O H O L O W E

Jasne piwo o niskiej zawartości alkoholu poniżej 1% obj. 
Delikatnie chmielone amerykańską odmianą Citra.

0,3L / 11,- 0,5L / 15,- 1L / 26,-

P I W A  K L A S Y C Z N E

P I L S
Piwo jasne, dolnej fermentacji w stylu Pilsner. Zawiera najlepsze odmiany chmielu 
z polskich i czeskich plantacji. Cechy charakterystyczne to: 
złożona słodowość, mocna goryczka, kwiatowe i ziołowe aromaty chmielu.

0,3L / 13,- 0,5L / 18,- 1L / 30,-

P S Z E N I C Z N E
Piwo jasne w bawarskim stylu Hefe-Weizen, na słodzie pszenicznym oraz specjalnym
szczepie drożdży górnej fermentacji. Cechy charakterystyczne to: goździkowo-bananowy
smak i mętność oraz delikatna goryczka pochodząca z polskich odmian chmielu.

0,3L / 13,- 0,5L / 18,- 1L / 30,-

A I P A
Piwo jasne w stylu American India Pale Ale, nachmielone na zimno podczas leżakowania,
dla wzmocnienia aromatu. Jego cechy charakterystyczne to: solidna słodowa konstrukcja
oraz bogata goryczka, nuta cytrusów, żywicy, kwiatów i owoców tropikalnych, pochodząca 
z amerykańskich chmieli.

0,3L / 15,- 0,5L / 20,- 1L / 35,-

P I W A  S E Z O N O W E

G O S E  Z  T R A W Ą  C Y T R Y N O W Ą
Jasne, kwaśne piwo pszeniczne, nawiązujące do historycznego niemieckiego stylu Gose z
XVI wieku. Oryginalnie piwo Gose było kwaśnym, lekko chmielonym piwem z dodatkiem
soli dla pełni smaku i kolendry dla cytrusowego aromatu. Gose z Browaru Mariackiego
zawiera dodatkowo trawę cytrynową, która zostały dodana do brzeczki piwnej tuż po
zakończeniu gotowania. Dzięki temu wzmocniono cytrusowe akcenty tego piwa. 
Najbardziej rześkie piwo w ofercie Browaru Mariackiego.

0,3L / 15,- 0,5L / 20,- 1L / 35,-

P S Z E N I C Z N E  A N A N A S O W E
Jasne piwo pszeniczne z sokiem z ananasa, dodanym na etapie leżakowania. Piwo podczas
warzenia wzbogacono niefermentującym cukrem brzozowym, czyli ksylitolem. Nadaje on
charakterystyczną słodycz wzbogacając charakter soku z ananasa. Efektem jest łagodne
piwo owocowe z nutą goryczki z polskiego chmielu Marynka.

0,3L / 15,- 0,5L / 20,- 1L / 35,-

N I E  W I E S Z ,  K T Ó R E  P I W O  W Y B R A Ć ?  Z A M Ó W  D E G U S T A C J Ę  W S Z Y S T K I C H
4  X  0 , 1 2 5 M L  =  2 5 , - |  5  X  0 , 1 2 5 M L = 3 0 , -

Z A S M A K O W A Ł O  C I  N A S Z E  P I W O ? !  K U P  P I W O  B U T E L K O W A N E
P I L S / P S Z E N I C Z N E  - 2 0 , - |  A I P A  /  S E Z O N O W E - 2 2 , -

https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC
https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsaAd-b-Fw8L58Z_6MKMao1ZBzeyng:1663149407038&source=univ&tbm=isch&q=saccottini&client=opera&fir=PvcvUXoyKYpDHM%252Cz1csZXZlWWPNNM%252C_%253BKUDxXfbRFPM7PM%252CGS4bndf_KR79UM%252C_%253B4rB_X9WWlcTcvM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253Bg-UGqY3X___2ZM%252CmhCSkwvsf5N9_M%252C_%253Ba-uAABTT8lwMZM%252Chr6jivxR7bM11M%252C_%253BvvYqY8LPg7HU6M%252CZcYDhebnZrrnHM%252C_%253BtzaBd3eEhabFYM%252C8F4MUQbA3_MkPM%252C_%253BL5fLpOa8FsMVTM%252CfgebufA6gLyUOM%252C_%253B30k5rOc2SI9IXM%252Cmaekt11KzaOs-M%252C_%253B8gG1DQ1oW1kQPM%252CzGJL3dRCnITOeM%252C_%253BvA0nCqH7qyuQ1M%252CBAKk2shGYFMJzM%252C_%253BmcTCaQRd0ueMFM%252CZAczs53Cfle1IM%252C_%253BQ5bUAOddlb_kdM%252CulOhJKIFf8zHvM%252C_&usg=AI4_-kRGwcNb0Ha6Y8H-HONiguGovpXy3Q&sa=X&ved=2ahUKEwiJoPWsgpT6AhUPlIsKHTYIDC8QjJkEegQIBBAC
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D Z I E W A N N A  ( V E R B A S C U M )

wódka, dziewanna, soda, cytrusy 35,-

L A W E N D A  ( L A V E N D U L A )

gin, lavenda, fiołek 35,-

M A R I A C K I E  M O C K T A I L E

W A N I L I A  ( V A N I L L A )

wanilia, zioła, kokos, cytrusy, kawa 28,-

B E Z  ( S A M B U C U S )

bez, mięta, cytrus, zioła, soda 28,-

S Z Y P S Z Y N A  ( R O S A  C A N I N A )

gin, dzika róża, kwiaty, zioła 35,-

J A Ś M I N  ( J A S M I N I U M )  

wódka, jaśmin, pomarańcza, pandan, jałowiec, hibiskus 35,-

R U M I A N E K  ( M A T R I C A R I A )

tequila, pomelo, rumianek, lychhee, sherry fino 38,-

D Ą B  ( Q U E R C U S )
burbon, kawa, żołędzie, zioła, syrop klonowy

38,-

“ M A R I A C K I  Z I E L N I K ”

M A R I A C K I E  K O K T A J L E

A U T O R S K I E  K O K T A J L E  P R Z Y G O T O W A L I
D A V E  S M I L E R  I  M A T E U S Z  P R Z E W O Ź N Y


